
LA CONFRÉRIE DE LA DOUBLE ENGHIEN
EST FIÈRE DE VOUS INVITER À SA 

18ÈME TASTERIE

SAMEDI 7 FÉVRIER 2026

Invitation Devise de la Confrérie, «Fais ce qui est bien, savoure ce qui est bon.»
La 18ème Tasterie en notre 42ème année d’existence,

Le 7 février 2026.

PROGRAMME : 

9h30
Accueil dans le locaux du Haut et Noble Serment

des Arbalétriers de Saint Jean-Baptiste
Petit déjeuner local (Maton & Café)

Bâtiment situé juste à la droite de l’entrée
du Parc du Château d’Enghien

10h20
Mise en habits et appel des Confréries

10h30
Cérémonie d’intronisation des nouveaux Ambassadeurs

de la Confrérie de la Double Enghien
dans la salle des Combles des Écuries

11h45
Cortège pour nous rendre jusqu’à la statue du Titje d’Enghien 

Découverte de son nouveau costume offert
par la Confrérie de la Bière du Betchard de Tubize 

12h15
Apéritif offert au Château d’Enghien 

Bières de la Brasserie de Silly accompagnées
de nos boulettes à la sauce Double Enghien

13h15
Repas servi dans les salles du Château d’Enghien



Foie Gras maison Alexandre Lime
Chutney-Poire, salade de moutarde.

Bar rôti au jus de carottes à l'orange, 
petits pois et céleri relevés au gingembre.

Filet de biche 
champignons des bois, sauce au vin.

Vacherin

Café et mignardises

Prestation de l’Orchestre Collegian’s Band
de Michel Luyckx durant le repas.

Boissons proposées à prix démocratiques.

Réservation à nous transmettre
par mail avant le vendredi 23 janvier

à guy.lattenist@outlook.be

Possibilité de préciser avec qui vous souhaitez
partager votre table (tables rondes de 8 à 10 personnes)

Prix du menu : 65€
À verser sur le compte BE90 1030 8981 8432

(au nom de la Confrérie de la Double Enghien).

Une intronisation par Confrérie. Nous vous demandons
de nous transmettre un bref CV au plus vite.

Pour toute question : Guy Lattenist +32 495 87 12 81

En espérant vous voir ce 7 février
et vous faire découvrir à cette occasion quelques richesses

de notre très belle ville d’Enghien.

Vincent Vanwelde, le Grand Maître. 


