Attention notre chapitre 2026 se tiendra en matinée
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Nous fétons notre 35°™ année d’existence et notre
30°™e année au sein du Conseil Noble des Confrérie du Namurois

Chers Confreéres, cheres Consceurs
Mesdames, Messieurs,
Nous sommes heureux de vous convier a notre 28°™ Chapitre solennel
ce dimanche 4 octobre 2026

Voici le programme de la journée

10H  Accueil des confreéres et invités dans les locaux de 1'école communale
de Temploux rue St Fargeau - Petit déjeuner salé sucré. (suivre panneaux)
11H Mise en habit et Appel des Confréries et cortége vers le lieu du chapitre (150
m)
11H30 Chapitre solennel et intronisations a 1'Eglise Saint Hilaire.
12H30 Retour vers I'école et verre de I'amitié
(Dégustation des produits de nos confreres et conseeurs).
13HO0 Banquet salle St Hilaire

Dans l'attente du plaisir de vous retrouver, nous vous prions de croire a nos

sentiments confraternels.
Vu le nombre limité de couverts, nous vous invitons a vous inscrire dés réception de la
présente, le paiement valant réservation. Paiement sur place uniquement pour nos amis d'au-
dela de nos frontieres.

Une intronisation sera offerte a chaque confrérie représentée en tenue d'apparat dont un
membre au moins participe au repas.
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Nous fétons cette année notre 35™¢ année d’existence et notre
30°™e année au sein du Conseil Noble des Confréries du Namurois

La confrérie a le plaisir de vous inviter
a son 28°™¢ Chapitre 4 11H30, suivi du diner dansant qu'elle organise le dimanche 04 octobre
2026 a 13H.
Temploux salle Saint Hilaire place du 150°™ anniversaire (50 m aprés l'église)

Au menu elle vous propose :

Flute pétillante et assortiment de fines mises en bouche.
5
Belle de Boskoop en potage, fromage et huile de noix.
5
Rouget Barbet de roches, sauce aux trois agrumes. Pates grecques au basilic et parmentiére
au cerfeuil.
5
Détente autour du citron vert, élixir a l'orange sanguine.
5
Filet de canette de Chaland, sucs déglacés au miel et fleur de thym. Légumes en jardiniere,
sur un trait de patates douces.
5
Tarte acidulée et meringuée, coulis de fruits rouges.

4

La tasse d'Arabica

Renseignements pratiques :
Le prix a été fixé a 65 Euros pour les adultes, le menu enfants (moins de 12 ans) 30 Euros
Inscription indispensable et paiement pour le 25 septembre (le payement confirme l'inscription)
Uniquement chez : Montfort Marc 9, rue des Blanchisseries 5020 Temploux
Tél. 081.56.90.96 Courriel : marc.montfort@temploux.be
N° de compte BE78.0016.6893.2486 avec la mention "diner confrérie"

Vu le nombre limité de couverts (120), nous vous invitons a vous inscrire sans tarder



