Renseignements pratiques

Lieux

Visite et dégustation :

Boucherie Charcuterie Traiteur « Lefebvre »
Rue de Beauraing, 4

6920 Wellin

Agapes du vendredi :
Salle « La Source »
Rue du Mont, 55 a 6924 Wellin (Lomprez)

Accueil et repas gastronomique :
Salle « La Source »
Rue du Mont, 55 a 6924 Wellin (Lomprez)

Chapitre :

Eglise Saint-Denis (juste en face de la salle)

Hébergement S Association Sans But Lucratif

Nous vous recommandons le Well’in Hotel Affilide au Grand Conseil de la Tradition
, . | u I | r ITI

Grand’Place, 7 IVICemfbr’e_du dcoste” Noble dsls Gastronomique et Culturelle de Wallonie

6920 Wellin onfreries du INamurois as et de Bruxelles-Capitale asbl

Tél. +32(0) 84 38 74 94

Il y a de nombreux gites et chambres d’hotes a Wellin et a proximité que D D ? A ? D @

vous trouverez trés facilement sur Internet ou en nous contactant

Parkin XLVII®e Chapit [ [
& apicre soiennhe

Un vaste parking gratuit est disponible sur le coté de la salle
Nos amis camping-caristes peuvent s’y installer sans limitation de temps

Samedi 14 novembre 2026

Contacts
Michel Forgeot : +32(0)475 435 756 — mifor@peket-biere.be
Jean-Claude Michaux : +32(0)496 741 608 — jcmichaux@hotmail.com

Wellin - Belgique



PROGRAMME

Vendredi 13 novembre

A partir de 17 heures, visite commentée de la boucherie, charcuterie et
traiteur «Lefebvre» (artisan depuis 1952) avec une dégustation de leurs
salaisons ardennaises (visite en plusieurs groupes)

A 19 heures, accueil a la salle «La Source» pour ’apéro offert par

notre confrérie (biéres et softs)

Les agapes seront préparées et servies par nos amis de la Confrérie de
Wandalino : Leur fameuse Tourteline a la truite avec salade aux lardons,
et un sorbet a la Cornouille, le tout accompagné de leur biére la Belle
Famenne (brasserie artisanale St-Monon)

Samedi 14 novembre

09 h oo Accueil au rez-de-chaussée de la salle « La Source »
petit déjeuner avec les viennoiseries wallonnes

10 h oo Mise en habit et appel des Confréries

10h 15 Mini défilé jusqu’a I’église St-Denis (100m)

10 h 30 Chapitre et intronisations avec notre traditionnel
intermede “Pékét en godin chocolat”

12 h oo Retour a la salle «La Source» et photo de groupe

12 h 15 Dégustation de biéres wallonnes pour le verre de ’Amitié

13h 15 Apéritif (servi a table) et repas gastronomique élaboré par

le Traiteur YVON (Ordre des 33 Maitres-Queux de Belgique)

L’apres-midi dansant sera animé par le
dynamique disc-jockey Michel MEYER

Nous vous remercions d’étre en tenue de ville

! La salle « La Source » est équipée d’un défibrillateur !

Le cas échéant, merci de nous indiquer vos éventuelles contraintes alimentaires
sur votre bulletin de participation

En aucun cas la C.M.B.D.W. asbl ne pourra étre tenue responsable en cas d’infraction
commise suite a un taux d’alcoolémie n’autorisant pas la conduite d’un véhicule automobile

N’oubliez pas de renvoyer votre bulletin de participation diment rempli

MENU

«Les produits wallons a ["honneur»

Blida des brasseurs
et ses W Wu&w&c
oo
Pavfait de Reines des Riviérves
pointes d/’MWja vertes salade de paréa: marines
oo

Trow wallon
oo
Mdjoté de biche qnons et lavdons pommees de Reinette
baies des Faqres et rattes an beurre fermcer

oo
Trois fromages affinés wallons sur it de verdure
oo
Véritable café litgeois servi presque i volonté
oo

Diable notr en tasse
servi en buﬁ‘&f

79,00 euros TOUT COMPRIS

Pendant tout le repas
les vins sélectionnés par des confréries vineuses,
les eaux minérales wallonnes et les bieres de 'Abbaye du Val-Dieu
seront servis a discrétion

?apouis



