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Grand Maistre
Pubsident
Francis Renard
llée des Bergerannettes, 5
5001 Belgrade
Jé. 081-73 46 31
Gsm. 0495-37 1213
PrancisrenarndS001@gmail.cem

Crande Chancelie
Vice-Présidente
Jeannine Marchal
Uuenue Jean Pochet, 60
5001 Belgrade
J&. 081-7310 73
Gom. 0477-77 93 22
jeamarchall15@hotmail.com

Seciétaire
Bernard Wautelet
Rue des Cyclamens, 5

5001 Belgrade
Gosm. 0474-29 70 59

bewnand.wautelet56@gmail.com

Grand (ngentier
Stéphan Michelet
(uvenue Delhaye, 42
5001 Belgrade
Gsm. 0495-25 27 19
stephan_michelet@hotmail.com

IBAN : BEI3 0020 1889 6567
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Blonde Prune
Biene Wallonne de Luae

Uuec le sautien de la Ville de Namur

Belgrade, le 02 février 2026

Chére consceur, cher confrére,
Madame, Monsieur,

La Confrérie des Chevaliers de la Tarte et de la Pompe
de Belgrade vous prie de bien vouloir honorer de votre présence les
cérémonies de son 52°™¢ chapitre, qui se tiendra le dimanche 22 mars
2026 a Belgrade (Namur) dans les locaux de la salle « André Guisset »
au n°2 de la place du Bia Bouquet. C’est 1a que se font I’accueil et le
banquet.

Voici le programme de cette journée :

08h45 : Accueil, petit-déjeuner salé ou sucré — mise en habits

09h30 : Appel des confréries et cortege : arrét au Monument aux Morts.
10h00 : Messe en 1’église Saint-Joseph (toute proche).

11h20 : départ en cortege avec la fanfare royale Ste Cécile d’ Assesse vers
la salle St Joseph, avenue Joseph Abras 21 a Belgrade.

11h30 : Chapitre et intronisations : verre de I’amiti€¢ a mi-chapitre.

13h40 : retour en cortege et fanfare vers la salle « André Guisset ».

14h00 : banquet sous la maitrise du traiteur Sébastien Pyck et animation
musicale assurée.

Menu

- Le Cava et ses dégustations froides et chaudes.

- Carpaccio de Betterave, Foie gras de 1’Oie, Anguille fumée,
Croutons, Jets de 1égumes et créme 1égére au curry Madras.

- Soupe de Poissons de la Méditerranée et ses garnitures

- Sorbet pomme verte accompagné de sa fraicheur (Fraicheur de la
Confrérie), feuille de Menthe et Zeste de citron rapé.

- Rable de lapin farci, Pistache et Pignons de pins, Sauce créme
estragon, légumes de la St Joseph, Charlotte dorée.

- Trio de Fromages affinés, sirop de Li¢ge sur mesclun de jeunes
pousses et creme balsamique.

- L’assiette gourmande de nos Douceurs préférées.

- Le Petit Moka et sa suite en buffet
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Notre confrérie vous propose ce menu au prix de 65 € hors boissons. Boissons a prix démocratiques (eau
plate gratuite délivrée au comptoir).

ATTENTION :

Votre réservation ne sera effective qu’a la réception de votre bulletin d’inscription par le secrétariat,
confirmée, ensuite, par le versement sur le compte. Le versement seul ne sera pas pris en compte comme
inscription.

Nouveau numéro de compte : BE93 0020 1889 6867

Nous nous permettons d’insister pour que le bulletin d’inscription et le payement nous parviennent pour le
jeudi 12 mars au plus tard.
Places limitées a 192 personnes.

Vu les conditions imposées par les traiteurs, tout repas réservé sera réclamé (sauf cas de force majeure).
En attendant le plaisir de vous revoir, veuillez croire en nos sentiments les meilleurs.

Le Grand Maistre Le Grand Epistolier
Francis Renard Bernard Wautelet



