
                                     

 

XXXIIe Chapitre  

 Confrérie des Maîtres Paveûs, Scribeux  

et Mougneux de Tarte au Sucre de 

Waterloo 
Membre du Conseil Noble du Brabant Wallon et de Bruxelles-Capitale (CNBB) 

et Membre du Conseil de l’Union Européenne des Confréries Oenogastronomiques (CEUCO) 

 
 

Chers Consoeurs et Confrères, Chères Amies, Chers Amis, Mesdames, Messieurs, 

 

Le Grand Maître et tous les membres de la Confrérie de la Tarte au Sucre de Waterloo ont le plaisir de vous 

inviter à participer à leur XXXIIe Chapitre, qui se déroulera le : 

 

 

samedi 11 AVRIL 2026 
 

 

Le Chapitre et le Banquet se tiendront dans le cadre historique de  

la COMMANDERIE DE VAILLAMPONT ! 

 

 
La commanderie de Vaillampont est une ancienne commanderie templière fondée au XIIᵉ siècle dévolue par la 

suite en commanderie hospitalière. Elle est située à Thines sur l'actuelle commune belge de Nivelles. 
 

L'Ordre des Templiers avait pour but de protéger les pèlerins sur le chemin de Jérusalem, ils installèrent des 

domaines partout en Occident, on comptait six domaines dans le Brabant wallon dont Vaillampont à Thines 

les Nivelles. 

Au XIVe siècle, ces possessions sont reprises par les Ordres des Hospitaliers de Saint-Jean de Jérusalem qui 

s'appellera plus tard l'Ordre de Malte. A la révolution française, les biens de la Commanderie de 

Vaillampont furent divisés et vendus par l'Etat. 

Souvenir de ces moines soldats, vous pouvez toujours admirer des pierres sculptées et gravées à l'Ordre de 

Malte dans la Commanderie. 

 

 

 



 
 

 Programme : 

 
9 h :         L’accueil des Confréries et des invités en la Commanderie de Vaillampont pour le Buffet  

                petit-déjeuner : 10, avenue de Vaillampont - 1402 Thines (GPS : Chemin des Vaches) 
 

9 h 45 :    Mise en habit 
  
10 h :       L’appel des Confréries, cortège et photos  

 

10 h 30 :  Le XXXIIe Chapitre et Intronisations  

                (Eaux offertes à table durant le Chapitre) 
 

13 h :       Le banquet gastronomique et dansant. 

                

 
 

Repas orchestré par le Traiteur Jean-Luc FAYT 
 

L’ambiance musicale sera assurée par Andrea CALTAGIRONE 
 
 

Tenue correcte exigée. 
 

 

 
                                



 
 

Menu 
 

L’Apéritif & ses Mises en Bouche 

 

§§§ 

 

Filet de lingue braisé, rizotto safrané et beurre blanc au paprika 

 

§§§ 

 

Potage Argenteuil (duo d'asperges) et croûtons 

 

§§§ 

 

Sorbet Pomme verte arrosé au Pommeau de Normandie 

 

§§§ 

 

Cuisse de pintade à la normande 

Croquettes hérisson, Tête de champignon farcie à la duxelles, Fagot aux 3 légumes 

 

§§§ 

 

Tradition des Plateaux de Fromages Affinés 

 

§§§ 

 

Délice des Maîtres Paveûs 

 

§§§ 

 

La Jatte du Paveur  

 
 

Les vins, sélectionnés par le Grand Conseil de la Confrérie, vous seront proposés à des prix démocratiques. 

 

 

Renseignements : 
 
 
- France GILSON - SAINTE-MARIE, Grand Maître (Présidente)  
  Mob. : +32 (0) 474 31 99 04  
 
- Fabienne MARCELIS, Grande Scribe (Secrétaire)  

  Mob. : +32 (0) 475 85 90 98 
 



 
 
 

 
 

 

 

Hébergements proposés par la Confrérie à Waterloo et ses environs : 
 
 
 
 
 
 

 
 
Hôtels 

 
- Ibis Waterloo : 5, Boulevard Henri Rolin à 1410 Waterloo (www.ibis.com) 
- Le 1815 : 367-369, Route du Lion à 1410 Waterloo (www.le1815.be) 
- Côté Vert : 200/G, Chaussée de Bruxelles à 1410 Waterloo (www.cotevert.be) 
- Van der Valk Hôtel Waterloo : 198, Chaussée de Tervuren à 1410 Waterloo (www.hotelwaterloo.be) 
- Van der Valk Hôtel Nivelles-Sud : 22, Chaussée de Mons à 1400 Nivelles (www.hotelnivellessud.be) 

- Ibis Styles Nivelles : 3, Avenue Paul Henry Spaak à 1400 Nivelles (www.all.accor.com) 
 
 

 

http://www.ibis.com/
http://www.le1815.be/
http://www.cotevert.be/
http://www.hotelnivellessud.be/
http://www./

