Flavion, le 17 décembre 2011.

26eme Chapitre

Madame, Monsieur,
Chéres consceurs, chers confréres,

Le grand Maitre et les dignitaires de la Confrerie
de la Houlette de Florennes sont heureux de vous inviter a participer a leur 26°™
Chapitre statutaire le SAMEDI 25 FEVRIER 2012.

Permettez-nous de vous souhaiter, tout d’abord,
une tres bonne et heureuse année 2012.

Comme les années précédentes, nous vous avons
concocté un repas dans lequel nous retrouvons des produits confréries et du terroir
local.

Gageons que le mariage de nos différents produits
nous fera découvrir le savoir-faire de nos artisans.

Nous espérons vous retrouver toutes et tous en
pleine santé dans notre bonne ville de Florennes ou tout sera mis en ceuvre pour vous
recevoir dignement.

Le Gardien des Ecrits
Alain Pirson

Pirson2alain@hotmail.be




Programme.

09H30 accueil des Confréries a I’Institut Saint-Paul, rue des Ecoles.
Cramique et cafe seront offerts ;
10H45 départ du cortege ;
11HO00 26°™ chapitre de la Confrérie de la Houlette a la salle St-Pierre, Place de la Chapelle ;
12H15 retour vers ’Institut Saint-Paul pour le verre de I’amitié qui vous sera offert.
13HO00 départ vers le complexe sportif pour les agapes et I’aprés-midi dansant (la salle du
banquet ne sera pas ouverte avant 13H15).

Le menu : repas chaud et froid.

En froid : Buffet

Les Demoiselles de Cherbourg (2 Homard)
Saumon Fumé Norvégien
Carpaccio de Saint-Jacques sur Tagliatelles
Tomates Crevettes
Dos de bonite a ventre rayé au sésame et son riz nigois
Salade de volaille en cartafata
Foie Gras du Périgord et ses Confits
Roastbeef flambé a I’armagnac
Jambon aux herbes
Terrine fagcon Grand-Mére
Roti a I’Italienne
Jambon Italien sur Griffe
Les Crudités
Riz, Pates & Pommes de Terre
Péches au thon
Les Sauces
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En chaud :

» Soupe des Bergeres (Florennes)

» Filets de Cailles sauce Poivre Rose

» Frisée aux scampis au vinaigre balsamique
» Duchesse aux noisettes et ciboulette

Fromage
» Les Trois Fromages

Desserts

» Tartes de Différentes Confréries
(Afin de n’oublier personne, voulez-vous bien nous signaler dans un délai assez court la
Spécialité de tartes que vous défendez.)

» Le Petit Noir et ses Amis

Comme d’habitude, sélection de vins exceptionnels



