N A Une année particuliére, un chapitre symbolique !

La Confrérie des P’tits Loups célebre ses 10 ans d’existence

La confrérie des P’tits Loups,

La Grand Maitre, Le Grand Conseil et Les Membres . '_;.-ﬁ )

Ont I’'honneur de vous inviter le samedi 14 mars 2026
A leur 9iéme chapitre qui se tiendra a la Brasserie Lupulus o % Bl
sis a COURTIL, 51 4 6671 GOUVY L T TR e SO o ;‘x B
ainsi qu’a leur banquet qui se déroulera en la salle du \;icinal, : g

rue de la Gare, 20 a 4990 LIERNEUX.

PROGRAMME DE LA JOURNEE :

14 H 30 : Accueil des invités et collation a la brasserie Lupulus a Courtil
15 H 30 : Appel des confréries et des futurs médaillés

15 H 45 : Ouverture du 9ieme chapitre et cérémonie d'intronisation

18 H 45 : Banquet du jubilé la Confrérie préparé par Sébastien Pyck a Lierneux

Le prix du menu est fixé a 69 € par personne, boissons non comprises.

Un cadeau souvenir collector vous y attendra...

Pour la bonne organisation de leur chapitre, le nombre de convives étant
limité a 150, ils vous seraient reconnaissant de compléter le formulaire
d’inscription en ligne ci-dessous sans tarder et au plus tard pour le 06/03.

Bulletin d’inscription - 9éme chapitre de la Confrérie des P’tits loups

Vous recevrez un récapitulatif vous invitant a payer,

LES PTITS LOUPS
DE GOUVY

seul votre paiement confirmera votre réservation, merci !



https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScFrl8pkgR7hP7CR4hYezokHyjzTQGQxRTjO9DA4PlsFi14Sg/viewform?fbclid=IwY2xjawPLLt9leHRuA2FlbQIxMABicmlkETB0YlJVamlsMGt1b0JVVjhUc3J0YwZhcHBfaWQQMjIyMDM5MTc4ODIwMDg5MgABHvN3d7vpREFF25Eak-sEJNl7vK4bYv9Ehlgs5I4YDEesoZCcAWUQngBjfTmP_aem_0MHNW7d4J_HuU4TMigb82Q

MENU FESTIF

Zakouskis accompagnés de leur Lupulus

Entrée froide
Tartare de thon a la « thai »

Salade de légumes croquants, touche de wasabi

Entrée chaude

Duo de joue de porc de Piétrain braisée et foie gras poélé Betterave, haricots coco et mache
Vinaigrette aux fruits exotiques
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Trou normand

Sorbet maison (parfum et accompagnement selon I'inspiration du moment)

Plat
Filet de pintade fermiere farcie maison Fagon périgourdine (foie gras & jus de truffe)
Panaché de légumes Pommes de terre grenailles persillées au gros sel
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Assiette de fromages

Confit & pain aux noix

Dessert

Assiette gourmande maison selon I'inspiration du chef

Le Petit Delahaut et sa suite en buffet

Dans l'attente de vous rencontrer, recevez I'expression de leur amitié la plus chaleureuse.

Pour les P’tits Loups,

Anne GLAUDE, Grand Maitre.



