Plan d’accés pour la salle Désirée rue de la Station a STREE

Rejoindre la Grand-Place, prendre a gauche (obligatoire) et
suivre la direction "Charleroi"

Continuer toujours tout droit jusqu’au « Garage Hyundai -
Pasture »

Prendre la rue a droite juste avant le garage, rue Motte, en
direction de Clermont
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Continuer la rue Motte toujours tout droit.
Elle devient rue de la Station.

Apreés la salle, prendre la rue a gauche, rue Tilia, le parking se

trouve tout de suite a gauche.
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Cheéres Consceurs,
Chers Confréres,
Chéres Amies,
Chers Amis,

C’est avec un réel plaisir que

le Grand Maitre et les Dignitaires de la
Royale Confrérie des Grands Gousiers
vous invitent a participer avec eux aux
manifestations qui marqueront leur
cinquante quatrieme chapitre a

BEAUMONT le dimanche 02 aoiit 2026.




MENU
08h30 : Accueil des Confréries, buffet déjeuner :

Ecole Paridaens, Grand’Place Les Bulles de bienvenue et

a 6500 BEAUMONT mise en bouche froides et chaudes

(acces vers la rue Basse, parkings

Places du Béguinage, des Récollectines, Saint (Clin d’ceil a 1a confrérie du pecket de Namur et a
Laurent, du Belvédére), la confrérie des Chevaliers de St Antoine)

mise en habits.
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09h30 : Appel des Confréries, mise en place.
Veloute de blancs de poireaux et fenouil

10h00 : Départ en corteége vers le Centre Culturel. aux languettes de saumon fumé
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10h30 : S4éme chapitre
Sorbet péche de vigne et son Maitrank

Au Centre Culturel,

Rue de la Déportation 24

6500 BEAUMONT
Intronisations — verre de 1’amitié.
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Duo de lapereau , sauce a la biére « li vi Keute » de
Belgrade et a la sarriette,

13h15 : Banquet de cloture — i . ” e .
panaché de l1égumes et grenailles poélées au romarin

Salle Désirée
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(vaste parking a I’arriére)

Ambiance musicale assurée Déclinaison de notre Salloy accompagné de fruits et

de confit d’abricots maison au thym et romarin

ATTENTION!
La salle Désirée ne sera pas accessible avant 13h15 et

L’Assiette Gourmande selon I’inspiration du Chef
accompagnée de notre Macaron

Attention, afin de vous garantir tout le confort, le e et e e et e e el o e e e
nombre de places est limité a 200.
Les repas non payés dés la réservation seront remis a Le petit moka et sa suite en buffet

disposition. Nos amis francais ont la possibilité de
payer également sur le compte ou en liquide,

pas de chéque. Renseignez-vous. Maitrise du repas : Sébastien PYCK

. . . . . Ambiance musicale : Michel IANIRI
Vu les nouvelles dispositions imposées par le traiteur,

tout repas réservé et non annulé avant le 30 juillet,
sera réclamé, méme s’il n’est pas consommé.
Payé, il ne sera pas remboursé.
’ Prix : 68€

Pour votre santé, 1’eau plate sera servie gratuitement
tout au long du repas.
Les boissons seront vendues au bar a prix démocratiques

Par mesure d’hygiéne,
nos amis a quatre pattes ne sont pas les bienvenus.
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