
 
         
                                                                                          

  

 
  

 

Qui 

 

Inscription : Claudine Chauvier 

Grand Maisse 

Chauvierclaudine@gmail.com 

 

Où 

 

Accueil, Chapitre et Agapes 
 

Salle du Bienvenu 
Chemin des Archiducs 32 

5100 Wépion 

Invitation 
29ème Chapitre 

                 Confrérie du Pèkèt d’Namur 
                                 et  de ses Escargots 
 

                                                                                                                 30ème Anniversaire 1996 -2026 
 

 

Quand 
 

Samedi  

11 juillet 
2026 



 
         
                                                                                                      Programme 
09h00 : Accueil des confréries (Salle le Bienvenu, 32 chemin des archiducs, à 5100 Wépion) 
10h15 : Mise en habits  
10h30 : Appel des confréries 
10h45 : Ouverture du 29ème chapitre 
12h15 : Verre de l’amitié  
13h00 : Repas et après-midi animé par Andréa Caltagirone 

Où se loger? 
 

Les Tanneurs    4 étoiles • Rue des Tanneries 13, Namur, 5000 • +32 81 24 00 24  
Espace 43 - Les 7 chambres    43 rue Notre Dame, Namur, 5000 • +32 471 81 61 04 
Grand Hotel de Flandre  Place de la Station 14, 5000 Namur, •  +32 81 23 18 68  
Le Chateau De Namur  4 étoiles • Avenue de l'Ermitage, 1, Namur, 5000 • +32 81 72 99 00 
Class'Eco Namur   1 étoile • 12 Nouvelle Route de Suarlée, Namur, 5020 • +32 81 56 91  
Villa Gracia    4 étoiles • 1455 Chaussée De Dinant, Namur, 5100 • +32 81 41 43  
ibis Namur    3 étoiles • Rue du Premier Lanciers 10, Namur, 5000 • +32 81 25 75 40 
Hotel Le 830 Namur  4 étoiles • 830 Chaussée de Marche, Naninne 5100 • +32 81 84 08 30             
B&B HOTEL Namur  3 étoiles • 40 Boulevard Ernest Mélot, Namur, 5000 • +32 81 23 40 10 
Hotel The Royal Snail  4 étoiles • Avenue de la Plante 23, Namur, 5000 • +32 81 57 00 23 
Villa Mosan Bord De Meuse - B&B . 924 Chaussée de Dinant, Namur, 5100 • +32 81 56 66 78 
 



 
         
                                                                                          

 

 
 Apéritif 
 
 

1ère entrée  
 
 
2ème entrée 
 
Potage 
 
Pause Fraîcheur 
 
 
Plat Principal 
 
 
Dessert 
 
Pour terminer 

 

  

Menu (traiteur Sébastien Pyck) 

 Crémant d’Alsace accompagné de Dégustations Chaudes et Froides 
 
 
Duo de Foie gras : nature et cuit au Torchon avec Confits Maison et 
Jets de Légumes 

3 Saint-Jacques en 3 Préparations, 3 Sauces et Garnitures diffé-
rentes. 

 
Crème (Dubarry) chou-fleur et Petites Grises 

 
 Sorbet Estival Surprise au Pèkèt 
 
Carré de Porcelet légèrement Saumuré, Jus de Viande Corsé à la 
Blonde de nos Amis Gribousins « Li D’jo Bacq »,  
Noisettes Torréfiées, Palette de Légumes et Pommes de Terre 

 
La Pièce Entière du 30ème anniversaire (Fruits de Saison, Crème 
fraîche) 

 Le Petit Moka et sa Suite en Buffet……………et le Petit Pèkètcoffee 
 

 

Si d’éventuelles allergies sont à déplorer, pourriez-vous nous en avertir afin de prendre les dispositions nécessaires ! 


