
               Ordre des Kuulkappers de Saint-Gilles 

 
 

               Compte Confrérie: BIC : BBRUBEBB        IBAN: BE61 3100 5596 2117 
 

 
Saint-Gilles, date de la poste.  

Cher Confrère, Chère Consœur, 
Madame, Monsieur, 
 
 
Notre 39ème chapitre ordinaire est dédié à notre regretté Grand Maître Honoraire Julien Weckx 

 
La Confrérie de l'Ordre des Kuulkappers de Saint-Gilles a le grand plaisir de vous convier à son 
trente-neuvième Chapitre le 15 novembre 2026, qui aura lieu dans le cadre prestigieux de l'Hôtel de 
Ville de Saint-Gilles. 
Nous vous serions reconnaissants de désigner UN membre de votre Confrérie pour recevoir 
l'intronisation en notre Chapitre. 
Veuillez nous faire parvenir pour le 8 novembre au plus tard, les coordonnées ainsi qu'un curriculum 
vitae humoristique de la personne proposée à l'intronisation. 
 

PROGRAMME 
 
10h15 - Accueil (café, cramique) et mise en tenue à l'Hôtel de Ville. 
11h15 - Appel des confréries. 
11h30 - Chapitre : intronisations en l'Hôtel de Ville (pas de cortège). 
13h00 - Apéritif. 
13h30 - Agapes en l'Hôtel de Ville (menu au verso) 
                       
Ambiance musicale et tombola. 
 
Adresse du jour : Hôtel de Ville de Saint-Gilles (39 place Van Meenen, 1060 Bruxelles). 
Prix des agapes : 75 € (boissons non comprises). 
 
En espérant vous accueillir nombreux, nous vous présentons nos meilleures salutations de Kuulkapper. 
 
 

 
 

Grand Fortunatier : Jacques Clabots  Secrétariat : Monique Couturier 
                      31 rue du Portugal 
                      1060 Bruxelles 
                       Tél : 02/537.49.44  
            Email : yves.agart@gmail.com 

 

Confrérie gastronomique bruxelloise 
 

Membre du Conseil Noble des Confréries de Tradition 
Gastronomique et Culturelle du Brabant Wallon et de la Région de 
Bruxelles-Capitale 
  
 
               
            



 
Menu  

 
 

Apéritif : Pineau des Charentes 
Dégustation trio de choux farcis 

Chair de homard crème aigre 
Mousse de foie gras de canard 

« Chaud » au fromage 

***** 
Tataki de thon rouge aux trois oignons 

***** 
Petite nage de scampis au pistil de safran 

***** 
Canard confit, poêlée de choux de Bruxelles  

aux lardons, pommes Amandine 

***** 
Assiette de fromages 

***** 
Crème brûlée 

***** 
La Jatte de Saint-Gilles 

 


